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FEDECACAO

Comercializar bien el cacao impulsa
un futuro mas sostenible

Maria de Campo te cuenta o e

que cada decision en

el cultivo influye en la
comercializacion. Por eso,
entender los mercados,
los costos y las oportuni-
dades permite construir un
cacao mas competitivo.

Territorios Verdes i&igas
promueve A&
sostenibilidad y
productividad
en el Meta

Fedecacao y Fondo Accion impulsan territorios rurales
sostenibles con prdcticas climaticamente inteligentes.
Productividad, conservacion y accion climatica se
integran en el Meta en un referente nacional.
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Reunion gremial
fortalece liderazgo de
Fedecacao

En El Socorro, Santander, los lideres
cacaocultores evaluaron avances del sub-
sector, reafirmando su compromiso con la
transparencia. El encuentro permitio proyectar
acciones hacia las elecciones gremiales de
2026 y fortalecer el subsector. Pég. 18

Proyeccion haciaelm

A

e

En septiembre
una delegacion
de mujeres
cacaocultoras y represen-
tantes de la Cocobod de
Ghana visit6 Colombia
para conocer de cerca los
avances técnicos, produc-
tivos y de transformacion
del cacao nacional.

La Ruta Agro-
turistica Soste-
nible del Cacao
(Rusoca) une a Colombia
y Guatemala en un es-
fuerzo de cooperacion
que impulsa el agroturis-
mo, la sostenibilidad y el
aprendizaje compartido
alrededor del cacao.

e La Mesa Nacio-
&, ® nal de Trazabi-
lidad del Cacao
consolida un espacio

de articulacion entre
productores, gremios,
entidades publicas y
cooperacion internacio-
nal para avanzar en la
construccion de sistemas
de trazabilidad que for-
talezcan la sostenibilidad
y el cumplimiento de la
regulacion europea.
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ecientemente, tu-
vimos el honor de
representar a los
productores de
cacao colombianos en una
importante mision interna-
cional en Europa. Esta visita
nos permiti6 mostrar a las
autoridades competentes
europeas los avances del pais

agroforestales, produccion
limpia, desarrollo sostenible
y buenas practicas agricolas
que garantizan que nuestro
cacao cumpla con los mas
altos estandares ambientales
y sociales. Esta vision se ha
fortalecido con la creacion de
la Mesa Nacional de Trazabi-
lidad, un espacio de articula-

Las mujeres de Ghana co-
nocieron de primera mano
como en Colombia el cacao
se cultiva bajo sombra, en
sistemas agroforestales que
protegen la biodiversidad.
También visitaron fincas mo-
delo, centros de investigacion
y espacios comunitarios don-
de el cacao es sinénimo de

activo que nunca, trabajando
con conviccion y compromiso
por el presente y el futuro del
cacao de Colombia.

Napa 1: iEstamos con-
centrados en lo verdadera-
mente importante! Nuestro
trabajo diario tiene un solo
proposito: el bienestar de las

7 hacia cadenas de suministro cion interinstitucional queha esperanza y progreso. Este familias productoras de cacao.

libres de deforestacion,yaque permitido unificar esfuerzos dialogo fortalece los lazos en- A quienes promueven divisio-

EDUARD i luy) encuentros estraté- entre el sector pablico, pri- tre paises productores y nos nes o crisis, les decimos con
BAQUERO ;5 en Bruselas, Alemania vado y la cooperacion inter-  permite avanzar juntos hacia  claridad: nosotros estamos
LOPEZ y Suiza, donde se abordaron nacional. una cadena de valormasjusta trabajando. Desde octubre
Presidente  temas clave para el futuro del y sostenible. iniciamos las entregas de
ejecutivo  cacao colombiano, especial- Gracias a esta mesa, hoy insumos del ambicioso plan
FEDECACAO  mente en lo relacionado con Colombia avanza en la arti- Colombia produce un ca- de nutricién para aumentar

COLOMBIA

la sostenibilidad, la trazabili-
dad y el cumplimiento de los
estdndares ambientales que
exige el mercado global.

Esta mision, compuesta por
una delegacion con represen-
tantes del Ministerio de Co-
mercio, Industria y Turismo,
la Federacion Nacional de
Cafeteros, la Federacion Na-
cional de Cultivadores de Pal-
ma de Aceite, APS Colombia,
Asoexport, Colcocoa, la Com-
pania Nacional de Chocolates,
Solidaridad, IDH y Particip,
no solo permitié posicionar
al cacao colombiano como un
producto de alta calidad, sino
también como un ejemplo de
produccion responsable.

En cada reunio6n reite-
ramos un mensaje claro: el
cacao colombiano no defo-
resta, sino que contribuye
activamente a la conservacion
de los ecosistemas. Nuestras
fincas cacaoteras son refugios
de biodiversidad, donde el
cultivo se integra de manera
armoénica con el entorno,
ayudando a recuperar suelos
degradados, proteger fuentes
hidricas y mitigar los efectos
del cambio climético.

Sostenibilidad:
una conviccion

Desde hace anos, Fedeca-
cao trabaja con las familias
cacaocultoras del pais en
la promoci6on de sistemas

FEDERACION
NACIONAL DE

culacion de actores publicos,
privados, de la sociedad civil
y de la cooperacién interna-
cional para mejorar el conoci-
miento, el alistamiento hacia
el mercado europeo y las ini-
ciativas sobre trazabilidad en
la cadena de valor del cacao
en Colombia, y apoyar el cum-
plimiento de regulaciones
como la EUDR. Este trabajo
conjunto es fundamental para
cumplir con las exigencias de
mercados como el europeo,
que cada vez méas valoran
productos con origen claro y
précticas responsables.

Ghana y Colombia,
unidas por el cacao

Otro hito reciente fue la
visita de una delegacion de
mujeres cacaocultoras de
Ghana a Colombia, en un
intercambio promovido por
la cooperacion internacional.
Este encuentro fue profun-
damente enriquecedor: com-
partimos experiencias, apren-
dizajes y desafios comunes,
y reafirmamos que el cacao
puede ser una herramienta
poderosa para el desarrollo
rural, la equidad de género y
la resiliencia climéatica. Agra-
decemos desde Fedecacao a
Fondo Mujer, a la Agencia
Presidencial de Cooperacion
Internacional de Colombia,
APC, a la Vicepresidencia de
la Republica y la Embajada
de Colombia en Ghana; por
hacer esto posible.

Director:
Eduard Baquero Lopez

Presidente Ejecutivo

cao de excelencia, cultivado
por manos expertas, en ar-
monia con la naturaleza y
con profundo respeto por las
comunidades. En un contexto
global donde la lucha contra
la deforestacion y el cambio
climatico es urgente, nuestro
cacao se presenta como una
solucién, no como un pro-
blema.

Desde Fedecacao reafir-
mamos nuestro compromiso
con las metas de adaptacion
y mitigacion al cambio cli-
matico. Seguiremos promo-
viendo précticas sostenibles,
fortaleciendo la trazabilidad,
impulsando la investigaciéon y
apoyando a nuestros produc-
tores para que el cacao colom-
biano siga siendo motivo de
orgullo nacional y admiracion
internacional.

Son estos los temas que nos
ocupan: mostrarle al mundo
que nuestro cacao colombiano
es sostenible, trazable y de
proyeccion global. Mientras
tanto, seguimos concentrados
en lo verdaderamente impor-
tante: fortalecer a nuestras fa-
milias cacaocultoras, avanzar
en sostenibilidad, trazabilidad
e investigacion, y continuar
posicionando el cacao colom-
biano en los més altos estan-
dares internacionales.

Porque lejos de cualquier
rumor o especulacion, el sub-
sector cacaotero estd mas

la productividad del cultivo
y fortalecer las capacidades
ampliando los servicios del
Fondo Nacional del Cacao a
10.000 productores mas be-
neficiando al mismo nimero
de hectareas en las principales
regiones productoras del pais.
Llegaremos a 20 departamen-
tos, con entregas que se de-
sarrollaran durante octubre,
noviembre y diciembre. En
nuestro proximo periodico les
contaremos mas detalles. Por-
que en Fedecacao, seguimos
concentrados en lo que real-
mente importa: el progreso
del cacaocultor colombiano.

Napa 2: Frente al tema de
los precios una reflexion. El
inicio del nuevo afo cacaotero
2025-2026 coincide con la en-
trada de la cosecha principal
en Africa Occidental, lo que
incrementa la oferta y genera
presion bajista. A pesar de
esto, desde el ambito técnico,
los precios se mantienen cerca
de su nivel de soporte, dentro
delanormalidad del mercado,
mientras busca estabilizarse
tras alcanzar minimos de
once meses. Desde Fedeca-
cao reiteramos que, pese a
la normalizacion, los precios
siguen siendo favorables para
los productores. Por eso, in-
sistimos en el llamado a las
familias cacaocultoras: este
es el momento de fortalecer
la productividad, preparando-
nos para los cambios propios
del mercado
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Cacao con vision global:

Fedecacao participa

en curso internacional
en China

n las ciudades de

Zhanjiang (pro-

vincia de Guang-

dong) y Nanchang
(provincia Jiangxi), de la
Republica Popular China —
Del 10 al 23 de septiembre
de 2025, se llevo a cabo
el Curso de Capacitacion en
Manejo Agronoémico y Tec-
nologias de Procesamiento
de Cultivos Tropicales para
Colombia, organizado por
la Academia China de Cien-
cias Agricolas Tropicales
(CATAS) y patrocinado por
el Ministerio de Comercio
de China (MOFCOM). La
participacion de Fedecacao
fue posible gracias a la gentil
invitacion de la Embajada de
la Republica Popular China
en Colombia, en el marco de
los esfuerzos de cooperacion
técnica y cientifica entre am-
bos paises.

El curso cont6 con la
presencia de 31 partici-
pantes colombianos, entre
ellos productores agricolas
de diversas regiones, asi
como funcionarios de enti-
dades territoriales, agencias
del Ministerio de Agricultura
e instituciones gremiales.
Fedecacao, estuvo represen-
tada por Rafael Carrillo Sola-
no, funcionario dela Escuela
Nacional de Formacion y
Capacitacion Cacaotera.
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Durante 14 dias, los asis-
tentes accedieron a forma-
cion intensiva que incluyoé:

+ Clases magistrales so-
bre técnicas de cultivo y
procesamiento de frutas
tropicales como cacao,
macadamia, mango, ba-
nano, cana de azucar,
yucay pina.

+ Estudios de caso sobre la
cadena de valor de culti-
vos tropicales en China.

« Visitas técnicas a labora-
torios, viveros genéticos,
Bancos de germoplasma,
fabricas de procesamien-
to y centros de innova-
cion alimentaria.

« Experiencias cultura-
les que permitieron cono-
cer la medicina tradicio-
nal china y el patrimonio
histérico de la region.

La agenda fue liderada
por expertos como Li Jihua,
director de CATAS; Du Li-
qing, director del Instituto
de investigacion de cultivos
tropicales del sur de Asia
de CATAS; y Chen Jun, vi-
cedecano de la Facultad de
Alimentos de la Universidad
de Nanchang. La coordina-
cion general estuvo a cargo
del Dr. Tu Xinghao, director
de la Oficina de Ciencia y
Tecnologia del Sur de Asia
de CATAS.
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La participacion de
Fedecacao en este Curso
de Formaci6n Internacio-
nal responde a su misi6on
de fortalecer las capacidades
técnicas, cientificas y forma-
tivas del sector cacaotero
colombiano, promoviendo
el acceso a experiencias in-
ternacionales de alto nivel.

Al enviar un represen-
tante de nuestra Escuela
Nacional de Formacion y
Capacitacion Cacaotera, la
Federacion busca:

+ Adquirir conocimientos
avanzados sobre manejo
agrondémico y procesa-

ol

Por: Rafel Carrillo
Escuela Nacional de Formacion'y
Capacitacion Cacaotera

miento de cultivos tropi-
cales, identificando tec-
nologias emergentes que
puedan adaptarse a los
sistemas de produccion
de cacao en las distintas
regiones de Colombia.

« Fomentar el intercambio
técnico y cientifico con
instituciones lideres en
investigaciéon agricola
tropical como CATAS y
otras universidades.

« Fortalecer la formacion
de productores y técni-
cos mediante la transfe-
rencia de conocimientos
adquiridos en el curso.

« Lograr vias de contacto
para posibles alianzas
internacionales que con-
tribuyan al desarrollo
sostenible e innovador del
sector cacaotero.

Esta participacion refleja
el compromiso de la Federa-
ci6n por impulsar una cacao-
cultura moderna, eficiente y
sostenible, sustentada en la
investigacion, la transferen-
cia de tecnologia y la coo-
peracion internacional. En
coherencia con esta vision,
Fedecacao celebra y respalda
que sus profesionales acce-
dan a espacios de formacion
de alto nivel, convencida de
que el conocimiento técnico
y la articulacion global son
pilares esenciales para el de-
sarrollo competitivo del sec-
tor cacaotero colombiano.
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La Federacion Nacional
de Cacaoteros expresa su
profundo agradecimiento
al Ministerio de Comercio
de China (MOFCOM) por
el patrocinio de este valioso
curso y a la Embajada de la
Republica Popular China
en Colombia por su gentil
invitacion y gestion. Asimis-
mo, reconoce la destacada
organizacion de la Academia
China de Ciencias Agrico-
las Tropicales, cuyo profe-
sionalismo y compromiso
brindaron una experiencia
formativa de gran impacto
para el fortalecimiento téc-
nico del sector agricola en
nuestro pais.
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Entender
para elegir
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Caminos diversos para un
cacao con mas de un destino

Por: Maria del Campo
Imagen de la cacaocultura colombiana

etras de cada
grano de cacao
que llega al mer-
cado hay deci-
siones que comienzan mu-
cho antes de su venta. En-
tender como se entrelazan
la produccion, la calidad,
los mercados y la estrategia
es clave para construir sos-
tenibilidad. Porque comer-
cializar no es solo vender: es
comprender quién produce,
como lo hace, qué modelo
de negocio escoge y con qué
herramientas cuenta.

Esa fue la idea que dio
origen al Taller de Comer-
cializacion del Cacao Co-
lombiano Sostenible, del
programa de Apoyo a la
Comercializacion. Un es-
pacio creado para acom-
panar a quienes cultivan y
transforman el cacao en el
camino de planear mejor
sus decisiones comerciales.
Mas que hablar de precios,
este taller busca ofrecer
una vision completa: leer el
entorno, reconocer las ven-
tajas competitivas propias
y anticipar oportunidades
desde una mirada informa-
da y sostenible.

Aqui no se entregan for-
mulas; se proponen rutas.
No hay un solo tipo de fami-
lia productora ni un dnico
modelo de negocio. Hay
quienes venden grano seco
y quienes lo transforman;
quienes exportan y quienes
abastecen mercados locales.
Para todos, las preguntas
son necesarias: é¢qué im-
plica elegir un modelo u
otro?, ¢cuales son los costos
reales?, ¢qué regulaciones
aplican en el comercio inter-
nacional?, ¢cémo se identi-
fica un nicho de mercado?

A partir de estas inquie-
tudes, el taller ofrece herra-
mientas concretas. Durante
las sesiones se abordan
temas clave: condiciones del
mercado nacional e interna-
cional, regulaciones del co-
mercio europeo, modelos de
negocio desde el grano seco
hasta el producto transfor-
mado, marketing bésico
y ejercicios de evaluacion
sensorial que recuerdan que
el sabor también comunica
y es un diferenciador.

Uno de los aportes mas
valiosos del taller es el re-
conocimiento de la diver-
sidad. Cada territorio tiene
su ritmo, sus retos y sus
posibilidades. Algunas or-
ganizaciones cuentan con
infraestructura y experien-
cia; otras apenas estan co-
menzando a analizar sus
costos. Este espacio permite
que cada familia, desde su
realidad, visualice escena-
rios y tome decisiones con
mayor claridad.

Cada region guarda su
forma de entender el tra-
bajo, de sembrar saberes y
sostener la tierra. Por eso,
este taller no solo se despla-
za: llega con el oido abierto
y la intenci6on clara. Desde
Saravena hasta Pereira, con
paradas en Boyaca, Chapa-
rral, Landazuri y otros rin-
cones del pais, cada jornada
fue més que un espacio de
formacion: fue una pausa
para mirar el negocio con
otros ojos y ajustar el rumbo

Cadaregion
guarda su forma
de entender

el trabajo,de
sembrar saberes

y sostener la
tierra. Por eso, este
taller nosolose
desplaza:llega con
el oido abiertoyla
intencion clara.

con mas conciencia. Porque
cuando el conocimiento se
comparte con sentido, no
solo se trazan mejores ru-
tas: se afirman caminos, se
multiplican posibilidades y
se tejen proyectos que en-
tienden la complejidad del
cacao mas alla del grano.

Una cacaocultura que re-
conoce en su planta no solo
una materia prima, sino una
fuente de productos, merca-
dos y estrategias posibles.
Una cacaocultura que se
proyecta con inteligencia,
se adapta con criterio y se
afirma con proposito.
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nuestras regiones

Oficina Regional Movil

Chocolate, Fedecacao, asociaciones

y aliados se unieron en Orito, Putu-
mayo en la finca agroturistica La Ruta del
Chocolate para resaltar el valor del cacaoy
su aporte al desarrollo econémico y socio-
cultural del territorio.

En el marco del Dia Internacional del

Oficina Regional Apartadé

actividades en el Uraba antioqueno: un
dia de campo en Nueva Antioquia, Turbo,
con 64 productores y un taller en Carepa con 30
asistentes. Se abordaron temas de transferencia
de tecnologia y Agricultura Climéaticamente Inte-
ligente, promoviendo practicas sostenibles para

El Fondo Nacional del Cacao realiz6 dos

el cultivo del cacao.

Oficina Regional Casanare

ealizamos en Villanueva, Casanare,
Run curso técnico para un grupo de
mujeres quienes fortalecen con sus
iniciativas el subsector cacaotero y el de-
sarrollo regional. La jornada cont6 con el

acompanamiento de la Escuela de Capaci-
tacion y Formacion.

Oficina Regional Muzo

1 Fondo Nacional del Cacao socializé6 en Pauna, Boyaca,
Eel proyecto sobre manejo nutricional del cacao, orientado

a incrementar la productividad de los cultivos. Ademas,
se realizaron practicas de manejo integrado de plagas, enfer-
medades y poda.

Oficina Regional El Carmen de Chucuri

ealizamos un dia de campo en la vereda El Guamo, finca
. REI Rubi, municipio de Simacota, Santander. La actividad
NVEY £ S conto con la participaciéon de 120 cacaocultores, quienes
* i LA recibieron capacitacion en temas incluidos dentro de la oferta
tecnologica del Fondo Nacional del cacao en sus programas
de investigacion, transferencia de tecnologia y apoyo a la
comercializacion.

Oficina Regional
Garzon

ealizamos un Dia de
RCampo con 60 pro-

ductores de Garzon, El
Agrado, El Pital y La Plata,
Huila. Abordamos temas so-
bre programas del Fondo Na-
cional del Cacao, equidad e
inclusién, beneficio, calidad
del grano y fertilizacion, re-
afirmando nuestro compro-
miso con el fortalecimiento
y la sostenibilidad del sector
cacaotero.

Oficina Regional
Gigante

Oficina

articipamos en la 1862
PFeria Expo La Plata,

Huila. Estuvimos en
actividades de integracion,
apoyamos Concursos y pre-
miaciones, y compartimos
con ninos y productores, re-
afirmando nuestro compro-
miso con el fortalecimiento
del subsector cacaotero en
la region.

Regional Tame

esde la Oficina Re-
Dgional de Tame, en

Arauca, continuamos
fortaleciendo las habilida-
des y conocimientos de los
cacaocultores con capaci-
taciones enfocadas en la
identificacion temprana de
enfermedades del cacao. Es-
tasjornadas buscan mejorar
la productividad del cultivo.
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Oficina
Regional
Chaparral

n San Pedro, Armero
EGuayabal, el Fondo

Nacional del Cacao
realizo el Taller de Merca-
dos y Comercializacion del
Cacao Colombiano Sos-
tenible. Los productores
aprendieron sobre precios,
calidad, productividad
y asociatividad, ademas
reforzaron la importancia
de la organizacion para
abrir oportunidades en el

subsector.

TRANSFER

Oficina Regional
San Vicente De Chucuri

® Estamos en el corazon de Santander! Acompana-
mos la IV edicién de la Chocoferia, una iniciativa
dela Asociacién de Cacaocultores de la Vizcaina; un
evento lleno de sabor, cultura y tradicion. La jornada
reunié a la comunidad en una celebracién masiva y
entusiasta del cacao.

Oficina Regional Neiva

n Palermo, Huila, 25 producto-
Eres de cacao de Palermo y Santa
Maria participaron en un curso
técnico del programa de Transferencia
de Tecnologia del Fondo Nacional del

Cacao. Durante tres dias recibieron for-
macion sobre analisis fisico, beneficio

y calidad del grano.

FESIRACHN

| RECIEmAL
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Oficina Regional Saravena

ENCIA DE TECNOLOGIA ﬂ

nimportante impulso al sector agricola local se

concreto con la firma de un convenio interad-

ministrativo entre la Alcaldia de Paime y Fede-
cacao. Este acuerdo busca beneficiar directamente a
40 productores de cacao del municipio, mejorando
la productividad de sus cultivos bajo un enfoque de
sostenibilidad y cuidado ambiental.

Oficina Regional Rionegro

chira, Norte de Santander, apoyamos

a 30 familias cacaocultoras con acom-
panamiento técnico y entrega de insumos.
Los beneficiarios, de la Asociacién Choco-
nort, fortalecen sus cultivos mediante el
acompafnamiento y asesoria técnica para
la entrega y aplicacion de insumos.

En articulacién con la Alcaldia de Ca-

cuela de Formacion y Capacitacion Cacaotera del Fondo Nacional del Cacao,

Treinta productores de Fortul, Arauca, participaron en una jornada de la Es-

sobre transformacién artesanal del grano de cacao. Aprendieron a elaborar
chocolates y otros subproductos que fortalecen el valor agregado en la region.

Oficina Regional Valle del Cauca

® Estamos en el corazon del Valle del Cauca! Fedecacao,
junto a Agrosavia, la Compaiia Nacional de Chocolates,
la Universidad Nacional sede Palmira y la Secretaria de
Desarrollo, realizo el primer Festival Cacaotero Valluno
OIS en Jamundi. Mas de 650 productores participaron
en agenda académica, catas, muestras comerciales y
actividades culturales.

Oficina Regional Meta

primeras intervenciones de transferencia de tecnologia.

Con 25 productores trabajamos en viveros y siembra en
sistemas agroforestales, fortaleciendo la produccién cacaotera
y aportando al desarrollo econémico y social de la region.

Junto a ASOCACAM realizamos en La Macarena, Meta, las

Oficina Regional
ElSocorro

n El Socorro, Santander,
Eproductores, asociacionesy

autoridades locales partici-
paron en la capacitacion “Diferen-
ciacion de Origen”, del programa
Apoyo a la Comercializacion del
Fondo Nacional del Cacao. La jor-
nada resalto la calidad del grano,
estrategias de comercializacion y
posicionar el cacao colombiano
con base en las diferencias clima-
ticas y geolbgicas actuales.
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En las montanas de Norte de Santander,

una historia de amor por el cacao florece

generacion tras generacion.

Por: Angelino Corredor Botello
Extensionista

n la vereda San

Roque, munici-

pio de Sardinata,

Norte de Santan-
der, se encuentra la finca
Campo Alegre, donde la
sefiora Olga Antonia Jai-
mes, mujer campesina ca-
caocultora de 60 afnos, ha
dedicado toda su vida al
cultivo del cacao. Su historia
esta marcada por el legado
de su madre, Maria Anto-
nia Jaimes, quien desde
pequena le transmiti6 los
conocimientos ancestrales
sobre el manejo del cultivoy
la transformacién artesanal
del cacao.

En aquellos tiempos, an-
tesdelallegada delos clones
finos de sabor y aroma, pre-
dominaban los cacaos crio-
llos, hibridos. Aunque no se
trataba de cultivos extensos,
el amor por esta planta
siempre estuvo presente
en la familia. Su madre, la
senora Maria Antonia, con
la elaboracion artesanal del
chocolate, encontr6 no solo
una fuente econémica de
sustento, sino también una
manera de mantener vivo
un saber tradicional.

La pandemia trajo con-
sigo un golpe doloroso: la
partida de dona Maria An-
tonia. Sin embargo, aquel
duro momento no apago
el espiritu de trabajo ni el
deseo de mantener vivo el
legado familiar. En el afio
2021, Olga y su familia em-
prendieron un nuevo cami-
no sembrando cacao en su
finca. El reto no fue sencillo,
pues los suelos eran acidos y
pobres en materia organica,
pero con sus esfuerzos y
voluntad los llevo6 a buscar
soluciones.

Con el apoyo de capacita-
ciones y asistencia técnica
dela Federacion Nacional de
Cacaoteros — Fondo Nacio-
nal del Cacao, aprendieron a
restaurar los suelos median-
te la aplicacion de abonos

Olga AAnttonia Jaimes
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organicos: sélidos y liqui-
dos, minerales y microorga-
nismos de montafa, con un
objetivo claro: producir un
cacao organico, sostenible y
respetuoso con el medio am-
biente. Fedecacao, a su vez,
les ha venido brindando el
acompafiamiento en la im-
plementacién de las Buenas
Practicas Agricolas (BPA);
la participaciéon en el prin-
cipal evento nacional de los
cacaocultores, Chocoshow
2025, ya que la sefiora Olga
envi6 una muestra de grano
para el concurso Cacao Elite.

Hoy en dia, una de sus hi-
jas, Elizabeth Vargas, de 22
anos, es quien transforma
el cacao en chocolate al 100
% orgénico. El nombre de la
marca es Chocolates Maria
Antonia, un legado que tras-

ciende. Este nombre es en
honor a su abuela. También
la sefiora Olga trabaja con
sus otras tres hijas, Luisa,
Laura y Vanesa, y con Da-
niel, quien actualmente esta
estudiando Agronomia. Con

Ellegado de cacao que
florece en El Catatumbo

Olga Antonia
Jaimes, es

un ejemplo
para los
productores
de Norte de
Santandery
del pais.

ellos y como familia realizan
las diferentes actividades en
campo con la recoleccion
del grano, las podas y todos
los cuidados que requiere el
cultivo de cacao.

La finca Campo Alegre no
solo representa el esfuer-
zo y la resiliencia de Olga
Antonia, sino también la
continuidad de un legado
que comenzo6 con su madre
y que, a pesar de las dificul-
tades, se mantiene vivo en
cada planta sembrada. El
suefio de esta cacaocultora
es poder incentivar a mas
productores en la adop-
cion de nuevas tecnologias,
siempre trabajando con su
familia de la mano y del cui-
dado del medio ambiente.
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Diario de un extensionista -

Jorge Asdrubal Duque

34 anos sembrando cacao, saberesy

esperanza en Norte de Santander

Por: Juan Carlos Martinez
Jefe Oficina Regional
Norte de Santander

orge Asdrubal
Duque Zam-
brano nacio el
16 de noviem-
bre de 1962 en San
José de Ctcuta, Norte
de Santander. Tecno-
logo en Produccion
Agropecuaria y licen-
ciado en Ciencias Na-
turales, egresado de la
Universidad Francisco
de Paula Santander de
Ocana y Cucuta. Padre
de un hijo y un nieto.
En aras del destino,
en 1991 ingreso6 a la
Federacion Nacional
de Cacaoteros - Fondo
Nacional del Cacao,
con el apoyo del gre-
mio cacaotero, des-
empenandose como
técnico de campo de
la Oficina Regional de
Clcuta, quien celebra
34 anos de incansable
labor al servicio del
campo en el corazon de
las fincas cacaoteras.

El compromiso y la
sabiduria rural de Jor-
ge Asdrabal Duque
Zambrano son reco-
nocidos por su carac-
ter sereno, empatico y
profundamente com-
prometido con el bien-
estar del gremio cacao-
tero del departamento
de Norte de Santander.
Su presencia en el cam-
po no solo transmite
conocimiento técnico,
sino también confianza
y respeto, fruto de dé-
cadas de trabajo hom-
bro a hombro con las
comunidades rurales.
“Mas que ensenar, he
aprendido de cada pro-
ductor. El campo me
ha dado lecciones de
humildad, perseveran-
cia y esperanza”, afir-
ma Jorge Asdrabal con
la serenidad de quien
ha vivido su vocaciéon
con entrega total.

Desde sus inicios, Jorge
Asdruabal ha sido mucho
mas que un técnico. Ha
sido mentor, maestro,
guia y aliado de cien-
tos de productores que
han encontrado en él
no solo asesoria técnica,
sino también una voz de
aliento en los momentos
dificiles. Su trabajo ha
sido clave en la imple-
mentacion de Buenas
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Practicas Agricolas y
certificacién en BPA por
el ICA, en las primeras
seis fincas cacaoteras de
Norte de Santander en
los municipios de Cacu-
ta, El Zulia y Chinacota.

En el Programa de
Transferencia de Tecno-
logia del Fondo Nacio-
nal del Cacao, durante
mas de tres décadas,

el técnico Jorge Asdru-
bal Duque ha recorrido
municipios y veredas
del departamento, dan-
do asistencia técnica y
liderando eventos de
capacitacion del Fondo
Nacional del Cacao. Con
el paso del tiempo se ha
transferido conocimien-
to para la adopcion de
nuevas tecnologias, dan-
do lugar ala moderniza-

Jorge
Asdrubal
Duque
Zambrano,
Técnico
extensionista.

ci6on de la cacaocultura
de la region. Gracias a
su acompanamiento,
muchos cacaocultores
han logrado mejorar la
productividad de sus
fincas, conservando y
protegiendo el medio
ambiente. Ademas, se
promueve desde hace
mas de tres afos el cul-
tivo de cacao como al-
ternativa en los ocho
municipios de las zonas
marginales bajas cafete-
ras (Salazar, Arboledas,
Durania, Bochalema,
ChinAcota, Gramalote,
Santiago y San Cayeta-
no). Pero mas alla de la
tecnologia, su verdadero
impacto ha sido huma-
no: transformar vidas,
fortalecer comunidades
y sembrar esperanza en
cada rincén donde el
cacao florece.

En el Programa de In-
vestigacion, desde el
afio 2023, el técnico
Jorge Duque es respon-
sable de la instalacion y
seguimiento de la par-
cela comercial de inves-
tigacion en seleccion,
conservaciéon y evalua-
cion de materiales de
alto interés agronémico
ubicada en el munici-
pio de Chinacota. Y en
el programa de apoyo
a la comercializacion,
de la mano del gremio
cacaotero de Norte de
Santander, se brinda
acompanamiento y ca-
pacitacion asociativa
con el proposito de cada
dia mejorar la calidad
y transformaciéon del
grano de cacao.

Su compromiso con el
desarrollo rural ha sido
constante, y su legado
se refleja en cada ar-
bol sembrado, en cada
familia que ha logrado
mejorar sus condiciones
de vida gracias al cono-
cimiento compartido.
Quienes lo conocen des-
tacan su paciencia pe-
dagogica, su capacidad
para traducir conceptos
técnicos en ensefianzas
practicas y su habilidad
para motivar sin impo-
ner, sembrando en cada
visita una semilla de
mejora continua.
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El cacao como simbolo de hermandad y fuerza
entre las mujeres de Colombia y Ghana

Por: Martha Janeth
Orjuela

Profesional

de investigacion
Fedecacao

Fondo Nacional del Cacao

Luis Carlos

Acevedo Alonso
Coordinador Centros
Experimentalesy

de Capacitacion CEC
Fedecacao

Fondo Nacional del Cacao

Omar A. Dominguez
Amorocho

Director Programa

de investigacion
Fedecacao

Fondo Nacional del Cacao

urante la
semana del
15 al 20 de
septiembre
recibimos en Colom-
bia, una delegacién de
mujeres cacaoculto-
ras y dos delegadas de
la Junta de Cacao de
Ghana (COCOBOD),

principal actor de la
industria cacaotera
ghanesa, provenien-
tes de la reptblica de
Ghana, Africa occi-
dental, quienes visita-
ron nuestro pais con
el objeto de conocer
y profundizar sobre
aspectos relacionados
con el componente
técnico-productivo, la
investigacion y proce-
sos de transformacion
del cacao.

Esta visita fue or-
ganizada y liderada
por FEDECACAO, la
Agencia Presidencial
de Cooperacion Inter-
nacional de Colombia
(APC-Colombia), Fon-
do Mujer Libre y Pro-
ductiva (FMLP) y la
Embajada de Colom-
bia en Ghana y formé
parte de la Estrategia
de Cooperacion Sur-
Sur, la cual, es un plan
que los paises en de-

sarrollo implementan
para compartir co-
nocimientos, buenas
practicas y experien-
cias entre si, fomen-
tando la autosuficien-

cia y la igualdad en el
intercambio. Estas es-
trategias buscan resol-
ver desafios globales
como el cambio climé-
tico y las emergencias

sanitarias, fortalecer
capacidades tecno-
l6gicas y promover
la participacion eco-
noémica en la arena
internacional.

La bienvenida oficial
a la delegacion se dio
en las oficinas centra-
les de FEDECACAO
en Bogota, donde se
compartieron algunas
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Intercambio de experiencias Colombia-Ghana en las instalaciones de
la planta de transformacion de FEDECACAO en el municipio de Sasaima,

Cundinamarca.

expectativas frente a
la mision, asi como, las
palabras de las entida-
des organizadoras, de
las mujeres mentoras
colombianas, de las
delegadas de la COCO-
BOD y de las mujeres
cacaocultoras ghane-
sas, todo esto acom-
pafiado del sabor y el
aroma de un chocolate
100% colombiano.

La delegacion gha-
nesa visit6 la Planta

de Transformacién
de cacao de FEDECA-
CAO, ubicada en el
municipio de Sasaima,
Cundinamarca, donde
junto con un grupo de
mujeres cacaoculto-
ras mentoras colom-
bianas, compartieron
experiencias frente a
los procesos de trans-
formacién artesanal
y ancestral del cacao,
la diversificaciéon y
uso de subproductos
y pudieron conocer

la automatizacion de
los procesos a escala
industrial. Como an-
tesala a estas activida-
des, el grupo de danzas
Tierra Folclorica, del
mismo municipio, rea-
liz6 una presentacion
artistica que acerco a
la delegacion ghanesa a
las raices e influencias
musicales tradiciona-
les colombianas.

En una segunda eta-
pa de la visita, en el

Intercambio de experiencias Colombia-Ghana en el Centro Experimental y
de Capacitacién Gilberto Peldez, en el municipio de Marsella, Risaralda.
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La delegacion ghanesa junto con las mujeres cacaocultoras mentoras
y representantes de FEDECACAO y FMLP en las instalaciones del Centro
Experimental y de Capacitacion Campoalegre, en Andalucia, Valle del Cauca.

Centro Experimental
y de Capacitacion Gil-
berto Pel4ez Angel, en
el municipio de Mar-
sella, Risaralda, las
mujeres cacaocultoras
de Ghana, junto con
las mujeres mentoras
de Colombia, compar-
tieron aprendizajes en
temas como manejo
integrado del culti-
vo del cacao desde la
siembra y su proceso
de establecimiento,
seleccion varietal par-
ticipativa, desarrollo e
investigacion de varie-
dades de cacao, en un
intercambio que for-
talece la cooperacion
y el trabajo en equipo
alrededor del cacao.

Finalmente, la dele-
gacion visito el Cen-
tro Experimental y de
Capacitacion Cam-
poalegre, ubicado en
Andalucia, Valle del
Cauca, donde se rea-
lizaron ejercicios te6-
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rico-practicos sobre
el reconocimiento y
control fitosanitario de
plagasy enfermedades
que afectan el culti-
vo del cacao, el papel
de los sistemas agro-
ecologicos, el modelo
integrador del cultivo
del cacao con la conser-
vacion de la biodiver-
sidad y el proceso de
cosecha y beneficio del
mismo y finalmente,
se realizd una siembra
de plantas de cacao
como simbolo de uni-
dad entre los pueblos
de Colombia y Ghana.

Adicionalmente, se
realizé una visita a la
planta de transforma-
cién de cacao de las
marcas Chocolate An-
daluz y Origen Choco,
iniciativa empresarial
de una familia cacao-
tera de la zona de An-
dalucia. En este ejer-
cicio, las participantes
de la misién pudieron
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Estas estrategias
buscanresolver
desafios globales
como el cambio
climaticoylas
emergencias
sanitarias,
fortalecer
capacidades
tecnologicas

y promover la
participacion
economica
enlaarena
internacional.

observar e intercam-
biar experiencias sobre
modelos productivos
y empresariales basa-
dos en la integracion
familiar.

e L

Visita a la planta de transformacion de cacao de la marca Chocolate Andaluz
en el municipio de Andalucia, Valle del Cauca.
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Cacao colombiano

Un grano con
calidad sensorial

Yy procesos estandarizados de

transformacion que conquistan al mundo

Por: Belquys Arenas Hernandez
Asesora de Comercializacion

uando hablamos

de cacao colom-

biano, hablamos

de sabor y aroma:
dos atributos esenciales que
distinguen nuestro grano en
el mercado internacional.
Estas caracteristicas no
solo definen su identidad,
sino que exigen la imple-
mentaciéon de procesos es-
tandarizados de cosecha y
poscosecha, adaptados a las
condiciones de cada region
productora.

La calidad del grano se
determina por dos procesos:

¢ Evaluacién fisica, que
analiza parametros como
el contenido de hume-
dad, porcentaje de fer-

mentacion, presencia de
defectos, tamafo y peso
del grano.

e La evaluaci6on senso-
rial, que permite identi-
ficar el perfil de aromay
sabor, atributos positivos
como sabor a cacao, fru-
tales, nuez, entre otros;
ademaés de sabores basi-
COS y sensaciones como
la astringencia, que pue-
den ser negativos para el
perfil de sabor. En gene-
ral, aspectos positivos y
negativos de la materia
prima.

Con el objetivo de avanzar
en la estandarizacion de la
calidad del cacao colombia-
no y responder a factores
estratégicos, econémicos y
sociales, la Federacion Na-
cional de Cacaoteros — Fon-
do Nacional del Cacao inici6

en el aio 2010 la creacion de
un laboratorio especializado
en analisis fisico y sensorial,
el cual funciona desde la ofi-
cina regional de San Vicente
de Chucuri en Santander.

Este laboratorio desarrolla
actividades como la eva-
luacién fisica y sensorial
de muestras enviadas para
concursos internacionales
como Cacao of Excellen-
ce, concursos nacionales y
regionales, organizaciones
productoras y agricultores
individuales que desean
conocer la calidad del grano
que estan produciendo.

Estas acciones son posi-
bles gracias al panel de 14
catadores activos, formados
por Fedecacao — Fondo
Nacional del Cacao. Gra-
cias a la existencia de este
laboratorio, estos panelistas

realizan sesiones semanales
de evaluacion sensorial.
Adicionalmente, el panel
recibe jornadas de forma-
cion mediante sesiones de
nivelacion y calibracién, con
el objetivo de fortalecer el
reconocimiento de atributos
sensoriales y la aplicacion
de escalas de valoracion
estandarizadas. Esto ase-
gura condiciones de impar-
cialidad y permite obtener
resultados reproducibles y
consistentes en el analisis
sensorial.

Otra de las actividades
estratégicas de este labo-
ratorio consiste en la ela-
boracién anual de més de
10.000 barras de chocolate
(4 g), destinadas a refor-
zar el posicionamiento del
cacao colombiano en esce-
narios promocionales de
alcance nacional e interna-
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cional. Para este proposito,
se emplea exclusivamente
materia prima proveniente
de materiales de cacao se-
leccionados, caracterizados
por su alta calidad sensorial
y respaldados por procesos
de trazabilidad que garan-
tizan su origen y manejo
adecuado.

El laboratorio cuenta con
una linea de transforma-
cion de cacao equipada con
tostador, triturador, descas-
carillador, molino refina-
dor, temperador, asi como
sistemas de refrigeracion y
congelacion, que permiten
llevar a cabo de manera
integral los procesos de
elaboracion y conservacion
del producto final.

Desde el afio 2022 se de-
sarrollan talleres béasicos y
especializados en transfor-
macion de cacao, orientados
a transferir conocimiento y
acompanar a productores
emprendedores, buscando
afianzar sus habilidades para
mejorar sabor, textura y pre-
sentacion del producto final.

Con la puesta en marcha
de todos estos procesos,
buscamos llegar a los dis-
tintos actores de la cadena
productiva, promoviendo
la cultura del cacao como
alimento y generando con-
ciencia sobre la urgente
necesidad de aplicar un ma-
nejo adecuado. Asimismo,
se busca establecer procesos
estandarizados de cosechay
poscosecha que fortalezcan
la competitividad del grano
colombiano, posicionando
al pais como un referente
en la produccion de cacaos
finos con sabor y aroma.
Paralelamente, se pretende
identificar perfiles de sabor
Unicos asociados a regiones
especificas, respaldando
iniciativas de diferenciacion
por origen y certificaciones
de calidad.



COLOMBIA
_,,, CACAOTERA

Periddico de Fedecacao - Fondo Nacional del Cacao

ESPECIALES ﬂ

Stephany Sepulveda | #SoyFedecacao

Compromiso, alegria y dedicacion
en la Oficina Regional Medellin

® Hola! Mi nombre

es Stephany Se-

pulveda Estrada,

soy de Medellin,
Antioquia. Tengo 32
anos, un hermoso hijo
de 9 afios y soy una
persona sencilla, so-
ciable, amable, atenta,
con la mejor actitud
hacia las demas per-
sonasy ante cualquier
situacion, siempre
dispuesta a dar una
sonrisa y a brindar lo
mejor de mi.

En este momen-
to estoy en el cargo
de administradora de
la Oficina Regional
Fedecacao Medellin.

Mi historia comien-
za en el afio 2015,
cuando conoci a los
ingenieros Ivan Da-

iento de flora,
ficaoteras colom

rio Goez y Fernando
Ivan Ruiz, entre otros
ingenieros que super-
visaban las alianzas
productivas del pro-
grama que tenia el
Ministerio de Agricul-
turay Fedecacao. Casi
ocho afos después
apliqué al cargo de
administradora de ofi-
cina, presenté entre-
vista, pruebas y pasé
el proceso.

En este momento
ellos son mis jefes, con
quienes comparto a
diario. Llevo dos afios
y medio en el cargo y
doy gracias a Dios y a
la vida por darme la
oportunidad de hacer
parte de esta gran fa-
milia. Ademas, he sido
muy feliz de tener ex-
celentes compaieros,

quienes son seres hu-
manos maravillosos,
con muchos valores
y principios, y sobre
todo, con quienes me
rio todo el tiempo.
Aunque no los veo
muy frecuentemente,
siempre estoy atenta
a apoyarles en todo.

También quiero
contarles que hago
parte del equipo
o mesa de trabajo
de la Politica GESI
(Equidad de Género
e Inclusién Social),
una experiencia que
considero sumamen-
te enriquecedora y
de la cual me sien-
to profundamente
afortunada de per-
tenecer. Ser parte
de este espacio me
ha permitido con-

tribuir activamente
en la construccion de
estrategias orientadas
a la equidad, la inclu-
sion y la justicia so-
cial, promoviendo un
entorno mas justo y
respetuoso para todas
las personas. Cada dia
aprendo y compar-
to mi conocimiento,
dando lo mejor de mi
como persona, profe-
sional y compafiera.

Solo me queda
agradecer a la Fede-
racion Nacional de
Cacaoteros la oportu-
nidad de hacer parte
de este maravilloso
equipo, del que me
siento orgullosa.

iGracias a ti, Stephany,
por tu dedicacion y
amor por el cacao!

PU DADﬁRA - P‘IZB Podadera tradicional de una mano con mangos de acero tubular. Hoja y contrahoja estampadas. Muelle de
resorte para evitar la acumulacién de suciedad. Topes de goma para una mejor absorcion del golpe al cortar.

PHODUCTO DHSPONIBI.E EN LAS PHINCIPALES TIENDAS
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Por: Omar A. Dominguez Amorocho
Director Programa de investigacion

Unarutadeinnovacionen
agroturismo cacaotero que teje lazos
de cooperacion en Latinoamerica

a ruta agro-

turistica sos-

tenible del

cacao Santan-
der-Catatumbo (Co-
lombia) y regiéon Norte
de Guatemala (RUSO-
CA), nace en el marco
de cooperacion de la
XI Comision Mixta de
Cooperacion Técnica,
Cientifica, Cultural y
Educativa (COMIXTA)
entre la Republica de
Colombia y la Repu-
blica de Guatemala
2024-2026, como una
iniciativa liderada por
el Programa de investi-
gacion dela Federacion
Nacional de Cacaote-
ros — FEDECACAO y
el Instituto de Ciencia
y Tecnologia Agricolas
(ICTA) de Guatemala,
en alianza con Agrosa-
via, Solidaridad, Pana-
ca y financiada por la
Agencia Presidencial
de Cooperacion de Co-
lombia (APC Colom-
bia). Esta iniciativa se
originé con el objeto de
crear redes de trabajoy
la promocion del inter-
cambio de ideas en el
tema del agroturismo
sostenible y como a

través de este elemento
integrador fomentar el
desarrollo de las comu-
nidades alrededor del
cultivo del cacao.
Como parte de las
actividades del proyec-
to RUSOCA, el pasado
mes de agosto, una
delegacién de produc-
toras colombianas del
Catatumbo liderada
por FEDECACAO y
el ICTA, realiz6 una
misién de intercambio
de experiencias ala Re-
publica de Guatemala.
Entre las actividades
realizadas, se particip6
del Encuentro de Arti-
culacion Turistica y de
Productores de Cacao
en Coban, Alta Vera-
paz, Guatemala, evento
organizado por el Ins-
tituto Guatemalteco de
Turismo (INGUAT), la
Red Nacional de Gru-
pos Gestores, la Aso-
ciacion de Turismo
Viviente Verapaz, la
Agrocadena de Cacao
de Guatemala yla Aso-
ciacion Unidos por el
Cacao de Guatemala.
En este espacio se com-
partieron experiencias
productivas y organi-
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zativas, identificando
retos comunes en la
cadena de valor.

Durante la mision
se visit6 la finca Ana
Maria, en la ecorregion
Lachua, del departa-
mento de Alta Verapaz,
finca experimental con
énfasis en sistemas
agroforestales, técni-
cas de poda, manejo de
suelos, conservacién
de la biodiversidad y
preservacion de la ge-
nética del cacao en este
pais, haciendo énfa-
sis particularmente en
materiales obtenidos
de diferentes expedi-
ciones realizadas den-
tro de laregion centro-
americana. Como parte
del recorrido, se inclu-
y6laindustria Ana Ma-
ria, donde se pudieron
observar los procesos
de transformacion que
se hacen en el con ca-
cao guatemalteco, y la
evaluacion sensorial
de cacaos premium de
alta calidad de expor-
tacion.

La delegacion visitd
también la municipa-

lidad de Cahabén, en
Alta Verapaz, Guate-
mala, donde se com-
partieron experiencias
con la Direccién Mu-

nicipal de Desarrollo
Agricola, Social y Eco-
noémico de Cahabén y
visita a la Asociacion
ADIPID, conociendo

Evelyn Paola Nohemy Jalal Toc “Ratz'um
Kakao” (Flor del cacao) y Daifelin Kimberli

Ical Chub “K'ulul Ula' re li Kakao” (Anfitriona
del cacao), representantes de la culturay la
valoracion ancestral del cacao en Guatemala.

Encuentro de
Articulacion Turistica
y de Productores de
Cacao en Coban, Alta
Verapaz, Guatemala,
en el marco de la

ruta agroturistica
sostenible del cacao
Santander-Catatumbo
(Colombia) y regién
Norte de Guatemala
(RUSOCA).

su organizacion in-
terna, procesos de
produccién y comer-
cializacion del cacao
relacionados con la
integracion de la ca-
dena cacao con otros
elementos de preser-
vacion cultural de la
zona como es el caso
del cultivo del chile y
del cultivo de la canela.

Finalmente, en ar-
ticulaciéon con la Aso-
ciacion ADIPID, de la
zona norte de Coban,
se resalt6 la valora-
cién de la identidad
indigena de la zona,
donde la mayoria de
los procesos se realizan
de manera ancestral,
permitiendo la preser-
vacion de la identidad
cultural y conectando
la experiencia de la
cultura con los siste-
mas productivos como
elementos que influen-
cian positivamente el
crecimiento econ6émi-
co social y la preser-
vacion cultural de las
comunidades.

iCon RUSOCA, des-
de FEDECACADO teje-
mos lazos de coopera-
cion para una cacao-
cultura sostenible en
Latinoamérica!
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L.a Mesa Nacional de Trazabilidad del Cacao:

Trabajando por un cacao

colombiano sostenible, trazable
vy de proyeccion global

La Mesa Nacional de Trazabilidad del Cacao (MNTC), retne a productores, exportadores, transformadores,
sector publico y cooperacién internacional para fortalecer la trazabilidad del cacao en Colombia. Avanza
en geolocalizacidn, legalidad y comunicaciones, apoyando el cumplimiento de la EUDR y promoviendo un
cacao sostenible y libre de deforestacién.

Por: Annie Zamora
Lider Buenas Practicas Agricolas

a Mesa Nacio-

nal de Trazabi-

lidad del Cacao

(MNTC) nacib en
noviembre de 2023 como
un espacio de articulacion
entre productores, gremios,
sector publico, cooperacién
internacional y sociedad
civil. Su propésito es ge-
nerar un espacio donde se
conozcan los avances en
sistemas de trazabilidad a
nivel nacional, con el fin de
unir esfuerzos para buscar
alternativas de trabajo con-
junto, construir sistemas
de trazabilidad efectivos,
avanzar en el conocimiento,
el desarrollo de pilotos y
la identificaciéon de cuellos
de botella alrededor de la
trazabilidad del cacao en Co-
lombia, apoyando ademas al
pais en el cumplimiento de
la regulacion europea para
productos libres de defores-
taci6on (EUDR).

La MNTC esta organiza-
da en varias instancias. El
Comité Directivo toma de-
cisiones estratégicas, define
prioridades y promueve ini-
ciativas conjuntas. La Secre-
taria Técnica, actualmente
ejercida por Fedecacao, apo-
ya la coordinacién de accio-
nes y encuentros. La Mesa
Ampliada funciona como
espacio de socializacién y
retroalimentacién, mientras
que los Grupos de Trabajo
se concentran en temas es-
pecificos: geolocalizacion,
legalidad y comunicaciones.

Durante 2025, la MNTC
ha logrado avances impor-
tantes. Se defini6é su es-
quema de gobernanza, se
unificaron conceptos de tra-
zabilidad, se compartieron

ejercicios piloto de georre-
ferenciacion y se aporto a la
construccion de una matriz
de legalidad que facilitara el
cumplimiento de las normas
internacionales. Ademas, se
fortalecieron los espacios de
socializacién, permitiendo
que diferentes organizacio-
nes y productores conozcan
y aporten al proceso.

Creemos
firmemente en
el potencial del

cacao colombiano.
Sabemos que
nuestro cacao
nosoloes
delicioso, sino

que también es el
mas sostenible del
mundo.

A corto plazo, la MNTC
busca difundir los avan-
ces alcanzados, aprovechar
la informacion geografica
disponible, acompaiar la
construccién participativa
de la matriz de legalidad
y generar un repositorio
con documentos clave y
utiles para productores. A
largo plazo, el objetivo es
consolidar un Sistema de
Informacion Nacional que
registre de manera confiable
a los productores de cacao
y permita demostrar con
claridad el origen sostenible
de nuestro grano.

Paralos productores, este
esfuerzo significa que cada
vez serd mas importante
contar con registros claros
de sus fincas, adoptar bue-
nas practicas ambientales

y participar en espacios de for-
macioén. La trazabilidad no solo
es un requisito para acceder a
mercados internacionales, sino
también una oportunidad para
mostrar al mundo que el cacao
colombiano es sinénimo de
sostenibilidad, calidad y com-
promiso con la conservacion de
nuestros bosques.

Sistema
Agroforestal
de Cacao en
Antioquia.

Creemos firmemente en el
potencial del cacao colombiano.
Sabemos que nuestro cacao no
solo es delicioso, sino que tam-
bién es el mas sostenible del
mundo. Y queremos demostrarle
a la Union Europea y al mundo
entero que podemos cumplir con
los estdndares mas exigentes sin
renunciar a nuestra esencia.
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Fedecacaoy Fondo Accion

Impulsan acciones
climaticas en el Meta

Por: Nelson Enrique Cardenas
Jefe Oficina Regional Meta

on mas de dos

décadas de expe-

riencia en inver-

siones sosteni-
bles, Fondo Accién avanza
en la consolidacion de terri-
torios rurales que combinen
productividad, conserva-
cion de la biodiversidad y
mitigacion del cambio cli-
matico. Gracias a recursos
del Instrumento para In-
versiones en América Latina
(LAIF) dela Union Europea,
el proyecto “Territorios
Verdes Climaticamente In-
teligentes” fortalece hoy el
componente de “Inversio-
nes rurales sostenibles y cli-
méaticamente inteligentes”
en los departamentos del
Meta y Vichada, siguiendo
las politicas nacionales de
cambio climético y creci-
miento verde.

Desde 2002, el Fondo
para la Accion Ambien-
tal y la Nifiez ha apostado
por conectar comunidades
con oportunidades que les
permitan permanecer en
su territorio, construyendo
capacidades en gobernanza
y generando instrumentos
de politica publica. Bajo el
marco de un Acuerdo de Fi-

nanciamiento con la Agen-
cia Francesa de Desarrollo
(AFD), con la Federaci6n
Nacional de Cacaoteros
- Fedecacao, se suscribi6
un memorando de enten-
dimiento que permitié be-
neficiar a 190 productores
del departamento del Meta,
enfocandose en impulsar el
escalamiento de practicas
climaticamente inteligentes
evaluadas en el proyecto.

Resultados
e impacto en
el subsector
cacaotero

La iniciativa benefici6 di-
rectamente a 100 personas
vinculadas a procesos de
lombricultura, mediante la
entrega de Kkits y el acom-
panamiento técnico nece-
sario para la produccion
de abono orgénico a partir
de residuos agricolas. Este
modelo no solo reduce el
uso de agroquimicos (y con
ello disminuye las emisiones
de gases de efecto inver-
nadero), sino que también
contribuye a la reduccion
de costos de produccion y
aumenta la productividad
en las parcelas.

Asimismo, 40 producto-
res recibieron maquinaria
especializada, picadoras

de material vegetal, y un
kit completo para la fabri-
cacion de abono organico.
La incorporaciéon de esta
tecnologia de bajo costo y
alta eficiencia ha permitido
optimizar el manejo de resi-
duos agricolas, fomentar la
economia circular a nivel de
finca y reforzar las practicas
agroecologicas.

En el ambito de la post-
cosecha, 50 cacaocultores
fueron beneficiados con
cajones fermentadores equi-
pados con casetas de pro-
teccion y termometros para
controlar la temperatura de
los granos de cacao durante
el proceso de fermentacion.
Esta estrategia ha resultado
clave para elevar la calidad
del cacao, ya que un proceso
controlado de fermentaciéon
impacta directamente en las
propiedades organolépticas
del producto.

Hasta la fecha, las accio-
nes de formacion, dotacién
de equipos y acompana-
miento técnico han llegado
a 14 municipios del depar-
tamento del Meta, involu-
crando a 22 asociaciones
de productores. Entre ellas,
la asociaci6on Agroavih que
recibi6 maquinaria espe-
cializada para el aprove-
chamiento del mucilago
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de cacao, un residuo de la
postcosecha que, de no ges-
tionarse correctamente, se
convierte en fuente de con-
taminacion. Con este apoyo,
Agroavih logra transformar
un subproducto en insumo
para el uso de sus asociados
en las actividades producti-
vas de sus predios.

Colaboracion
estratégica
sostenibilidad de
largo plazo

La alianza entre Fon-
do Acciéon y Fedecacao se
construye bajo principios
de colaboracién reciproca,
donde cada entidad aport6
sus esfuerzos dirigidos al
fortalecimiento de capaci-
dades y practicas sostenibles
en el subsector cacaotero,
alineados con la decision de
Colombia de transitar hacia
un modelo de desarrollo
mas equitativo y verde.

“Este proyecto es una
oportunidad para demostrar
que la conservacion ambien-
tal y el desarrollo produc-
tivo pueden ir de la mano.
Durante dos afios, hemos
llevado a cabo un proceso de
investigacion y extension en
la zona, no solo entregando
tecnologia y recursos, sino

también acompanando a los
productores en la adopcion
de practicas climaticamente
inteligentes. Al fortalecer las
capacidades locales y dotar
de herramientas apropia-
das, impulsamos cadenas
de valor mas sostenibles que
benefician directamente al
productor y al entorno”, afir-
mo la experta en extension
del proyecto.

La Oficina Regional Meta
de Fedecacao se enorgu-
llece de haber aportado su
conocimiento del territorio
y nuestra cercania con los
productores para seleccio-
nar y ubicar estratégica-
mente a los beneficiarios de
este proyecto. Nuestra ins-
titucion seguira de cerca las
inversiones realizadas, ase-
gurando que cada recurso se
traduzca en oportunidades
concretas para las comuni-
dades cacaoteras. Ademas,
hemos brindado asesoria
técnica y apoyo continuo a
los productores beneficia-
dos. Estos pasos no solo
fortalecen la implementa-
cién de practicas climatica-
mente inteligentes, sino que
reafirman el compromiso de
Fedecacao con el desarrollo
sostenible y la permanencia
de los productores en sus
territorios.

Perspectivas y proximos pasos

Las inversiones rura-
les sostenibles a cargo
de Fondo Accién y sus
aliados contemplan un
modelo de seguimiento
continuo que permita
ajustar las intervenciones
en funcién de resulta-
dos concretos: reducciéon
de emisiones, aumento
en los rendimientos y
generacion de ingresos
complementarios para
las familias cacaoteras.
Fedecacao hara segui-
miento permanente a las
inversiones y aportara la
capacidad técnica para
el buen desarrollo soste-
nible y la competitividad
del cultivo del cacao en el
departamento del Meta.

Con el proyecto “Te-
rritorios Verdes Clima-
ticamente Inteligentes”,
Fondo Accioén ratifica su
compromiso de acompa-
fiar a las comunidades
rurales en la creacion de
modelos productivos que
preserven la biodiversidad
y contribuyan a la mitiga-
ci6n del cambio climatico,
mientras aumentan la
competitividad del cacao
colombiano en los mer-
cados globales. Gracias
a esta iniciativa, los pro-
ductores del Meta estan
dando pasos firmes hacia
sistemas de produccion
mas resilientes, justos y
amigables con el medio
ambiente.
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Chocoshow

Una vitrina de logros para el

ESPECIALES a

cacaoy el chocolate colombiano

Del 28 al 30 de noviembre en Corferias

Por: Angela Rossana Alvarez
Jefe de Comercializacion

hocoshow se
ha consoli-
dado como el
escenario mas
importante de visibi-
lizacion, conocimien-
to y promociéon del
subsector cacaotero
y chocolatero en Co-
lombia. Afio tras aio,
esta feria, organizada

por la Federacion Na-
cional de Cacaoteros y
Corferias, retine a pro-
ductores, transforma-
dores, emprendedores
y amantes del choco-
late en un ambiente
lleno de experiencias,
aprendizaje y oportu-
nidades de negocio.

Uno de los logros mas
significativos ha sido
el crecimiento soste-
nido de su muestra co-

mercial, que en 2024
reunio a 147 exposi-
tores de diversas ca-
tegorias: chocolates y
bombones, alimentos
derivados del cacao,
reposteria, artesanias,
productos de belleza
y cuidado personal
a base de cacao, asi
como magquinaria, in-
sumos y entidades de
apoyo al sector. Esta
diversidad ha permiti-
do que pequeiios pro-

ductores y empresas
consolidadas encuen-
tren un espacio para
posicionar sus marcas
y generar alianzas es-
tratégicas.

El alcance del evento
se refleja también en
la afluencia de visi-
tantes. En su sexta
version, Chocoshow
atrajo a 16.609 asis-
tentes, entre familias,
estudiantes, profe-
sionales de la gastro-
nomia, chocolovers y
cacaocultores, quienes
pudieron descubrir las
multiples facetas del
cacao colombiano. En
ediciones anteriores,
la feria ha reunido a
méas de 17.000 visi-
tantes, consolidandose
como una cita obligada
para quienes buscan
conocer y disfrutar la
riqueza de este pro-
ducto.

En cuanto a sus conte-
nidos y experiencias,

Chocoshow ha forta-
lecido su propuesta
con actividades que
acercan al publico a
la cultura del cacao.
Entre ellas destacan
las Catas de Cacao,
que enseflan a apreciar
sabores y aromas; la
Agenda Académica y
los Cacao Talks, espa-
cios que presentan in-
novaciones, investiga-
ciones y proyectos de
la industria; asi como
la Tarima de Talleres,
donde chefs y expertos
comparten prepara-
ciones creativas a base
de chocolate.

La feria también ha
apostado por la forma-
cion de nuevas genera-
ciones a través de Cho-
cokids, un recorrido
ladico con estaciones
que ensenan el origen
y transformacién del
cacao, promoviendo
valores culturales y
ambientales. Otros
atractivos, como la

Ruta del Cacao, la Ga-
leria y Santuario, el
Campeonato de De-
gruyada y el Concurso
ala Mejor Catabra, re-
saltan la tradicion y el
trabajo de las familias
cacaocultoras, convir-
tiendo a Chocoshow
en un puente entre lo
ancestral y lo contem-
poraneo.

Gracias a esta combi-
nacion de tradicion, in-
novacion y proyeccion,
Chocoshow no solo
celebra la diversidad
del cacao colombiano,
sino que contribuye ac-
tivamente al desarrollo
econdémico y social del
sector. Su proposito de
“descubrir el alma de
Colombia a través del
cacao de sus regiones”
se materializa en cada
edicion, reafirmando
que el cacao es mas
que un cultivo: es cul-
tura, sostenibilidad
y oportunidad para
miles de familias.

El Fondo Nacional del Cacao impulsa el desarrollo
sostenible de la cacaocultura colombiana

Por: Annie Zamora
Lider de Buenas Practicas

1 desarrollo sos-
tenible, segun la
ONU, consiste en
satisfacer las ne-
cesidades de la generacion
actual sin poner en riesgo la
capacidad de las generacio-
nes futuras para atender las
suyas. Este enfoque se apoya
en tres pilares fundamen-
tales: social, economico y
ambiental. Solo cuando estas
tres dimensiones avanzan de
manera equilibrada, se pue-
de hablar de un verdadero
desarrollo sostenible.

Por ello, Fedecacao -
Fondo Nacional del Ca-
cao han asumido el com-
promiso de impulsar el uso
sostenible de los recursos

naturales en el desarrollo
del cultivo de cacao en Co-
lombia. Para alcanzar este
proposito, se vienen adelan-
tando diversas acciones en
todo el pais:

Implementacién
‘ {} ) depracticas soste-

nibles: se promue-
ven acciones con impacto
positivo en el ambiente, inte-
grando el trabajo comunita-
rio, la adopcion de practicas
culturales en el manejo del
cultivo, la conservacion de
la biodiversidad y el uso res-
ponsable del suelo y el agua.

Adaptacion al

@ cambio climati-
co: los cacaocultores
reciben herramientas para
enfrentar fendémenos como

inundaciones, sequias e in-
cendios. A través de talle-

res participativos en zonas
priorizadas, se comparten
conceptos clave, alternativas
de adaptacion y apoyo con
insumos para su implemen-
tacion.

Capacitacion en
@ agricultura clima-
ticamente inte-
ligente: mediante activi-
dades dinamicas y casos
reales, se sensibiliza a los
productores sobre la impor-
tancia de manejar el cultivo
bajo principios de sosteni-
bilidad, buscando siempre
la armonia con el ambiente
y el clima.

Monitoreo agro-
climatico: se di-
funde un boletin
mensual con informacion
especializada sobre el clima,
complementado con los

datos registrados en las 11
estaciones agroclimaticas de
Fedecacao en el pais, junto
con informacién de interés
para el subsector cacaotero.

De esta manera, con el
acompafiamiento de Fede-

cacao, los productores for-
talecen sus capacidades y
avanzan en la generacion de
héabitos de cuidado del medio
ambiente y la biodiversi-
dad, contribuyendo al pilar
ambiental del desarrollo
sostenible.



Cacaocultores comienzan

& INVESTIGACION

la preparacion de las

n El Soco-
rro, San-
tander, los
productores
que integran la Co-
misiéon de Fomento,
la Junta Directiva de
Fedecacao y los Co-
mités Departamental,
Intermunicipal y Mu-
nicipales de Cacao-
cultores se reunieron
para revisar los avan-
ces del sector, analizar
los principales retos
del subsector y pro-
yectar las elecciones
cacaoteras de 2026.

Durante el encuen-
tro, los lideres reafir-
maron su Compromiso
con la transparencia,
la inclusién y la parti-
cipacién democratica,
haciendo un llamado
especial a juventudes,
mujeres y comunida-
des étnicas a involu-
crarse activamente en
la vida gremial. Asi-
mismo, instaron a las
procesadoras y expor-
tadores a mantener
la compra del cacao
colombiano, garanti-
zando sostenibilidad
y desarrollo para mas
de 65 mil familias pro-
ductoras.

de 2026

Alo largo de la jor-
nada, los representan-
tes del gremio abor-
daron los desafios del
subsector cacaotero,
revisaron los avances
alcanzados durante
el ano y proyectaron
estrategias para forta-
lecer la participacion
democratica y la legi-
timidad institucional
en el gremio. El espa-
cio también permitié
discutir los mecanis-
mos que garantizaran
procesos electorales
transparentes, inclu-

Elecciones
gremiales

Por: Oscar Dario Ramirez
Director del Programa de Transferencia

de Tecnologfa

sivos y representati-
vos, donde todos los
productores puedan
ejercer su derecho a
elegir y ser elegidos.

Los lideres analiza-
ron, ademas, los com-
promisos que Fedeca-
cao asumira de cara al
proéximo afo, siempre
bajo el cumplimien-
to de los estatutos y
normas que rigen la
participacion gremial
y las elecciones de-
mocraticas. En este
contexto, destacaron

la importancia de se-
guir promoviendo la
participacion de las
juventudes, las muje-
res y las comunidades
étnicas en los espacios
de decisiéon, recono-
ciendo el valor que
su liderazgo y visiéon
aportan al fortaleci-
miento del sector.

Las elecciones ca-
caoteras de 2026 re-
presentan una oportu-
nidad para consolidar
la confianza de los
productores en Fede-
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cacao y fortalecer un
gremio cada vez mas
so6lido y representa-
tivo. Cada proceso
electoral es concebi-
do como un espacio
para demostrar que la
transparencia, la par-
ticipacién y la unién
son pilares fundamen-
tales de la institucion.
La inclusion de todos
los actores del sector
es clave para garan-
tizar una verdadera
representatividad y
proyectar un futuro
més democréatico e in-
clusivo para la cacao-
cultura colombiana.

Durante la reunion
también se abordé la
coyuntura actual de
los precios del cacao.
Los lideres gremiales
reiteraron la impor-
tancia de mantener
la garantia de compra
por parte de las pro-
cesadoras y exporta-
dores, como una con-
dicién esencial para
asegurar la estabilidad
econdmica del subsec-
tory el bienestar delas
familias productoras.

La jornada conclu-
y6 con un llamado a

todos los productores
del pais para que par-
ticipen activamente
en el proceso elec-
toral, asumiendo un
rol protagénico en
la construcciéon del
gremio. Los lideres
reafirmaron que las
elecciones de 2026
seran un espacio cla-
ve para fortalecer la
representatividad del
sector, garantizar la
voz de todos los ca-
caocultores y proyec-
tar un futuro sosteni-
ble, inclusivo y sélido
para la cacaocultura
colombiana.

Fedecacao cumpli-
ra en diciembre de
este ano 64 anos de
trabajo en defensa de
los intereses de los
productores de ca-
cao. Este aniversario
representa una nue-
va oportunidad para
fortalecer su labor y
mantener su repre-
sentatividad en los
diferentes espacios
interinstitucionales,
tanto a nivel nacional
como internacional,
avanzando hacia la
armonia y la unidad
gremial del pais.
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iTe esperamos con el aroma
irresistible del cacao colombiano!

iVisitanos!
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CHOCOLATE

LA TIENDA DE LOS
CACAOCULTORES
COLOMBIANOS

Av. Cra 24 No. 39-22
Local 5 - Bogota




Fondo de Estabilizacion
dePrecios FEP Cacao

Algunas de las funciones principales
de su Comiite Directivo son:

S £ [

\
Establecer la Aprobar las Evaluar las
metodologia politicas actividades del
de estabilizacion del para el manejo fondo y formular
fondo y sureglamento del presupuesto las recomendaciones
operativo. del fondo. que correspondan.
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chocoshow

Experiencia del
cacao al chocolate

Comparte tu esencia, conquista
nuevos clientes y haz parte
de una gran comunidad que celebra
nuestra riqueza cacaotera.

e

Visibilidad para Contacto directo Acceso a espacios
tu marca ante miles con compradprps de promocion y medios
de visitantes. y aliados estrategicos. de comunicacion.

CONTACTANOS

Carolina Castro
Coordinadora comercial,
Cel: 322 791 2830

Tel: 601 381 0000 ext. 5141
ccastro@corferias.com

Johanna Romero
Coordinadora comercial,
Cel: 313 251 9855

Tel: 601 381 0000 Ext: 5131,
jromero@corferias.com

Luis Carlos Acevedo,

Apoyo gestion comercial,

Cel: 3214917848

Tel: 6013273000 Ext: 210
luis.acevedo@fedecacao.com.co

Organiza:
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CACAOTEROS Generadores de
FONDO NACIONAL DEL CACAO Oportunidades y Progreso




